
Einmal im Jahr stellen wir uns der unab-
hängigen Qualitätsprüfung der Deutschen 
Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG) – 
und auch dieses Jahr dürfen wir uns 
über herausragende Ergebnisse freuen.

Alle von uns eingereichten Produkte wurden aus-
gezeichnet. Diese Auszeichnungen bestätigen 
erneut den hohen Qualitätsanspruch, den wir bei 
ESSER an unsere handwerklich hergestellten Fleisch- 
und Wurstspezialitäten stellen. Seit 1979 stehen 
wir für regionales Metzgerei-Handwerk – aus der 
Region, für die Region. 

Unter den prämierten Produkten � nden sich Klas-
siker wie unsere Mettenden, die Schinken� eisch-
wurst, unsere Paprika-Lyoner, die Leberwurst im 
Golddarm, die Rostbratwurst, die frische Zwiebel-
mettwurst, unser Kochschinken und die geräu-
cherte Leberwurst.

Die DLG-Prämierung zählt zu den renommier-
testen Qualitätsprüfungen in der Lebensmittel-
branche. Bewertet werden dabei unter an-
derem Geschmack, Aussehen, Konsistenz, und 
Herstellungsqualität – unabhängig und streng 
nach wissenschaftlich anerkannten Standards.

Die Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft 
(DLG) wurde bereits 1885 gegründet und 

ist heute eine der führenden Organisationen in den 
Bereichen Landwirtschaft und Lebensmitteltechnologie. 
Mit über 31.000 Mitgliedern engagiert sich die DLG für 
Fortschritt, Qualität und Nachhaltigkeit in der Agrar- und 
Ernährungswirtschaft. Durch unabhängige Prüfungen, 
Fachveranstaltungen und den internationalen Wissensaus-
tausch setzt die DLG Maßstäbe in der Branche.

Für uns bei ESSER ist die DLG-Prämierung jedes Jahr aufs 
Neue ein wertvoller Gradmesser und Indikator zugleich – 
und ein schöner Ansporn, unsere Qualität weiter auf 
höchstem Niveau zu halten.
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