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Platz 2 in Europa. Wir bei ESSER dürfen uns über  
eine ganz besondere Auszeichnung freuen: Beim internatio-
nalen Fachwettbewerb der traditionsreichen französisch-nieder-
ländischen Handwerker-Bruderschaft „Confrérie des Chevaliers du 
Goûte-Andouille de Jargeau“ wurden wir in den Niederlanden für 
unsere handwerklich hergestellten Produkte geehrt.

Insgesamt haben wir 13 Produkte eingereicht, die von einer inter-
nationalen Fachjury geprüft, verkostet und bewertet wurden. Das 
Ergebnis: Wir sind auf dem europäischen Treppchen gelandet – nur ein 
einziger Punkt trennte uns vom ersten Platz.

Die Bruderschaft, die sich seit Jahrzehnten für den Erhalt und die 
Förderung handwerklich hergestellter Spezialitäten einsetzt, lädt regel-
mäßig die besten Metzger Europas zum Leistungsvergleich ein. 
Die Auszeichnung zeigt: Unser Handwerk überzeugt – auch 
über die Grenzen Deutschlands hinaus.

Diese Ehrung ist für uns etwas ganz Besonderes. Sie macht 
sichtbar, was in unserer Produktion tagtäglich mit viel 
Können, Hingabe und besten, regionalen Zutaten entsteht. 
Und sie gehört vor allem einem: unserem großartigen Team.

Danke auch an Sie – unsere Kundinnen 
und Kunden – für Ihr Vertrauen, 
Ihre Treue und Ihre Begeisterung 
für gutes Handwerk.

Die Metzgermeister Edmund Motes (3.v.l.), Sascha Motes und Frank Schaller 
mit Siegerpokal und Urkunde „Vize-Europameister 2025“.
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