30

evor er die R kiind

Foto: Safis Brandes far DIE ZEIT

GREEN.

Max Esser im
»Tierwohlstall«

er Wurst-Visionar

Max Esser, ausgezeichnet als Deutschlands bester Metzger, arbeitet am Gegenmodell zur
Massentierhaltung: dem gliicklichen und klimaschonenden Schwein von panieL Hinz

labels. 1 dj d

geht der Mann in Chucks und

Jeans auf die Schweine zu. Sie

rennen auseinander, nihern sich

wieder zutraulich an, er streichelt

cine Schnawze und sage: »Ein

Leben, was den Tod wert wire,
das ist mein Ziel.« Das Schwein grunzt,

Der Mann heiflt Max Esser, ist 34 Jahre alt und
wbester Metzger« Deutschlands 2024. Ausgezeich-
net in 15 von 15 getesteten \\«umk.\ugunm, von
der Confrérie des ( hevaliers du Gotite-And

miisse ja mal anfangen,
etwas zu veriindern.
Hért man Esser zu, bekommt man den Ein-
druck, er halte sich fiir den Steve Jobs der Fleisch-
wirtschaft. Zeit, den selbst ernannten Tierwohl-
metzger Max Esser im Warst Valley zu besuchen.
Erkelenz-Lovenich im Rheinland. Hier hat Esser
cin kleines Reich aufgebaur als Gegenentwurf zum
Supermarkt-Massenfleisch.  Ausgezeichner wurde
die Firma dieses Jahr auch mit dem Innovations-
pnis der Stidreregion Aachen fiir ihre ganze

de Jargeau — einem renommierten Wettbewerb dcr
besten Handwerksmetzgereien. Bewerter wurde
dabei der Geschmack. Frage man Esser selbst, dann
ist er auch in anderen Kategorien vorn mit dabei.
Er verkiindet etwa: »Die Agrarwende haben wir
lingst geschafft.« Die Bundesregierung miisse nur
mal nachfragen bei thm, wie man si¢ im Grofen
umsetzt. Er sage, er fithle sich verbriidert mit
jedem Veganer und jeder Veganerin. Mit cinem
Partner sei er auf dem Weg, CO,-neutrale
Schweine zu ziichten. Mit Professoren diskutiere
er iiber die Umsetzung seines cigenen Tierwohl-

ANZEIGE

Wertsc

schaft, das Tierwohll den

ho ! die nachhaltige Landwirt-

einer Region bei der Biozertifizierung. Dort lernte
er nach eigener Darstellung, mit wenig Geld
auszukommen und storganisiert Sachen um-
in Deutschland, machte er

»ohne Absprache und

Esser, der Vater von Max Esser, 72
Jahre alt, in schwarzer Lederweste, griic mic
mem Hindedruck. Er griindete dic Metzge
iiber 50 Jahren und meint, er kénne gut loslassen
und komme nur noch zwei-, dreimal
ins Biro. Vor zchn Jahren iibernahm Sohn Max die

Lebensmittelvertrich,

. . Gesch unter der Bedi dass man
nachhalig werde. Und der Vater wllhgn in.
Aus der | i ise

Im Biiro des Jung-Chefs gibt es ein Silbertablett
mit der Warstkollektion aus cigener Produkdion.
Brotchen, diinne Butterschicht, gespicke mit Schin-
ken, Leberwurst, Salami. Esser komme zur Tir
herein, schnappt sich zwei Brotchen, blicke kurz auf
seine Apple Watch, schenke sich Kaffee in ein Glas.
Der Mann, gepflegeer Bart, dunkle Haare, wollte
cigentlich nic Metzger werden. Nachdem er Food-
Management studier hatte, ging er mit einer NGO
ein Jahr nach Tansania und half den Landwirten in

noch immer »hiufige Fleisch. Und obwohl die
Mehrheit immer wieder die Massentierhaltung
ablehnt, lassen die Bundesbiirger dem nur wenig
Taren. folgen, So afien sie vergangenes Jahr im
Schnitc immer noch 51,5 Kilogramm Fleisch,
mehr als die Hilfte davon Schwein. Und das war
eben vornchmlich nicht vom Biohof nebenan,
sondern Massenware aus der Tiefkiihltruhe von
Sripsinaesi

Wie also soll man den 59,5 Millionen
Schiweinen; die jades Jahr hierzilande geschlache
cetwerden, ein Besseresund aergerechteros Libien
bereiten? Mit einer Tierwohlabgabe oder ciner
'rhol\un Mehrwertsteuer auf Fleisch? Bundes-
i Cem Ozdemir beteuerte erst

cin mirderes Unternchmen mit 20 Verkaufsstellen
geworden. Und Max Esser sicht sich in seinem Weg
bestirigt: »Hirte ich dfter auf andere gehort, hitre
ich auch gedacht: Vielleichr ist dieser Traum von
Nachhaltigkeit und Tierwohl in der Fleischindus-
trie gar nicht méglich.«

Die Deutschen licben ihr Fleisch. Laut einer
Umfrage der Marktforscher von YouGov und dem
Sinus-Institut isst knapp die Hilfte der Deutschen
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kiirzlich, dass dieses Geld ausschlieflich in der
Tierhaltung landen wiirde fiir den Umbau der
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setzt sich hinein (veganes Lederinterieur), fihrt los.
Auf dem Weg zum 30 Minuten entfernen
Korschenbroich zeige Esser auf die Allcen am
Strafenrand: »Da nte man noch mehr Biume
pflanzen.« Natiirlicher CO,-Speicher. Pflanzen,
fillen, neu pflanzen. Einsatz im Wohnungsbau.
Aste ab, mit dem Laub in den Schweinestall, dann
freuen sich noch die Sch

Er sprudelc vor Ideen, erzihlt von »Freeganerne,
also Menschen, die Fleisch nur von alten Milch-
kithen essen. Und natiidich davon, wie es den
Tieren besser gehen kénnte, sdic in unserer Obhut
stehen«. Etwa mit KI-Einsatz im Schweinestall.
Kurzes, konstantes Grunzen: happy. Wechselhafies
Grunzen: unhappy. Das kann die KI heraushtren.
Dafiir aber, sagt Esser, fehle ihm das Geld. Er wiire
nicht er, \vurds et mcht trotzdem schon iiber die
UL

Stille und bessere Hal Noch ist die
Reform niche beschlossen.

Fiir Max Esser ist Max Esser die Lésung.
Wenn bei der Tierhaltung die Gesundheit und
das Wohl der Tiere an oberster Stelle 3[undul
und nicht nur die Haltung selbst, dann zei
das auch in der Qualicit. Er entwicke
cigenes Label: die Tierwohlpunkee, dic sich an
den Kriterien des Verbrauchervereins Foodwarch,
den im »Nationalen Tierwohlmonitoring« enga-
gierten Instiuten und der von Wissenschafilern

Dubliner Dekl
Uberall dort teilt man Essers Werte.

Esser arbeitet sowieso viel mit Forschern zu-

sammen. Albert Sundrum, Ex-Professor an der
Uni Kassel fiir Tierernihrung und Tiergesund-
t so ciner. Am Telefon sagt er: »Ich habe
das, was Herr Esser macht,
lligen Versuch, ja eine Pio-
nierarbeit darstellt, um die Tiergesundheit und
das Tierwohl wirklich zu verbessern.« Fragt man
dagegen den Géttinger Agrardkonomen Achim
Spiller, so hre man ctwas ganz anderes: »lch
finde das niche sinnvoll. Die Menschen sind
schon jetze ausreichend verwirrt von dem Label-
wirrwarr. Wenn nun jeder beginnt, sein cigenes
regionales Label einzufiihren, wird es noch kom-
plizierter.«
s wire viel besser, wenn der Staat ein
umfangreiches Tierwohlkennzeichen entwickele
hiitte, sage Spiller. Da es noch keines gibr, ent-
schied sich Max Esser lieber fiir seinen eigenen
Weg. Und immerhin, andere Metzgereicn wie
Vinzenzmurr aus Miinchen und dic Metzgerei
Hifele aus Stuttgart haben sich ihm schon an-
geschlossen.

Wieso aber nimmt man nicht cinfach die
Bezeichnung »Bio«? »Wir leisten jetzt schon so
viel mehre, sagt der Metzgerchampion Esser. Das
Problem ist aber auch: Bio hat 25 Kriterien, und
erfiille man cines niche, fille man schon aus der
Zertifizierung heraus. So miissten viele dafiir den
Stall komplett neu bauen. Bei Essers Label gelten
andere Regeln, man kann und soll mehr, muss
jedoch niche alles erfiillen, um cine hohe Punke-
zahl zu errcichen. »Wir haben allein heute schon
mehr als 60 Kriterien.«

Der Agrarok Spiller wird
wenn er Essers Label genauer ansicht: »Bhdﬂ
man auf die Kriterien, macht das cinen ordent-
lichen Eindruck.« Und Professor Sundrum ver-
weist noch mal auf den Vorteil: »Die
gesundheit bei Bio ist nicht besser als in du
konventionellen Tierhaltung.« Jetze allerdings
miisse das Label halten, was es verspricht. Bis-
lang kimen Prifer von auflen, unter anderem
vom SGS Institut Fresenius und von der ba
schen QAL, nur mit Ankiindigung. Bald sollen
sic unangekiindige erscheinen.

Essers Credo: erst mal machen, anfangen.
Parmer finden, die seine Vision teilen. Das sind
zwei Schlachthéfe und vier Tierzulieferer, alle
aus der Region.

Er springtauf, iuft die Treppe hinunter, cinmal
iiber die Strafie, zicht das Ladekabel aus dem Tesla,

r\nkunf: im »Imrwuhlsml]« des Landwirts
Norbert Dyckers, eines seiner Verbiindeten, mit-
ten in cinem Windpark, auf den Stalldichern
Fotovoltaik-Solaranlagen. Dyckers, 55 Jahre alt,
sein Gesicht wettergefurcht, sagt, vor finf Jahren
habe er keine Lust mehr gehabt. Er wollte
cigentlich schon hinschmeiflen, »mit 50 hinter-
frage man ja vieles

Damals hielt er 3.000 Schweine und ver-

kaufte sie alle. Dann kam Max Esser genau zum
richtigen Zeitpunkt, mic ihm kamen seine Ide-
en und neue Schweine. Esser zahlt ihm cinen
Festpreis pro Schwein: Planungssicherheit fiir
Dyckers. Jetzt hil er 1.900, baute Auslaufgehege
dazu. Der Stall ist innen dunkel, denn Schweine
sind eigentlich Waldbewohner, keine Freiland-
liufer, durch Luken knnen sie an die frische
Luft, wo Esser gerade cin paar Schweineschnau-
zen streichelt

Das weitere Ziel: emissionsficie Zucht. Dy-
ckers und Esser experimentieren mit regionaler
Fiitterung.  Altbrotr, Tofumolke, rheinische
Ackerbohne. Dazu der cigene Sonnen- und
Windstrom und ¢ine Biogasanlage. In drei Jah-
ten kénne man so weit scin, glaubt Esser — wenn
sich die Berechnungsregeln dndern und bei-
spiclsweise das Brot, das sonst weggeworfen
wird, dem Landwirt nicht mit vollem CO,-
Gehalt angerechnet wiirde, Noch ist das COx
neutrale Schwein aber Zukunftsgrunzen.

Die Schweine, eine Miy;lmng aus Duroc, die
an  Wildschweine erinnern, und Deutscher
Landrasse, typisch schweinchenrosa. Dadurch
scien sic optimal ausgeruht und neugierig. Lei-
dende oder kranke Tiere sicht man nicht, aller-
dings sind manche Krankheiten den Tieren auch
niche anzuschen. Esser sagt, scine Schlachrer er-
zihlten ihm, dass seine Schweine sehr entspannt
ankimen und sich grundsiizlich wohlfiihlten.
Kann man jewze glauben oder nicht. Bei den
Betroffenen nachfragen kann man  jedenfalls
ohne KI noch niche.

Und was soll das kosten? Ein Kilo Nacken-
koteletts vom Schwein: 14,90 Euro. Im Dis-
counter, mit Haltungsform zwei Si
tung ohne Zugang zu Frischluft: 7,13 Euro.
Mehr als das Doppele. Ist das allen zumutbar?
Esser ancwortet: »st s sumutba, jedem jden
"Tag Billigfleisch von kranken, gequilten
zur Verkostung bereitzustellen? Im  reichsten
Land der Erde? Finde ich nicht.«

Ohnchin fen wir viel zu viel Fleisch. »Das
ist total kranker Mists, sagt er. Durchschnittlich
cin Kilogramm pro Woche. Gesund wire die
Hilfte. Bei 14,90 Euro pro Esser-Kilo sind das
circa 30 Euro im Monat pro Person. Kein Fl
fiir alle. Er blicke noch einmal zu den Schwei-
nen. Erst méchee er die Massentierhaltung ab-
schaffen, alle Metzgerbetricbe und Landwirte
auf scinen Tierwohlpfad bringen. Dann, aber
erst dann machee er sich der philosophischen
Frage widmen: Darf man Tiere tten?
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