--.WIE TIERWOHL SICH UNTERSCHEIDET 2!

5

und regionales Handwerk unterstiitzen!

die beiden Fleischermeister Karl-Heinz (li.) & Max Esser




Fragen Sie mal gezielt
in Threm Lebensmittel-

geschaft nach...

.« WIE DIE TIERE GEHALTEN WERDEN,
VON DENEN DAS FLEISCH STAMMT?

Unsere Tiere wachsen zum Beispiel auf

Stroh auf - mit mehr Platz, viel frischer Luft und viel Jury erkennt &
Tageslicht. Sie bekommen regionales & natiirliches saugutes Reglonal- . ‘
Futter und wachsen dadurch wieder langsamer und konzept (...von ESSER)"
gesiinder auf — das schmeckt man auch. Aachener Nachrichten
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ose OB ,,ARTGERECHT GEHALTENE" TIERE '
UBERHAUPT ,,AUS DER REGION“ KOMMEN? )

Unsere Tiere werden nicht nur artgerecht gehalten, sondern stammen
zusatzlich auch noch aus unserer Region - das ist leider sehr selten geworden.

Auch Bio-Hackfleisch stammt z.B. immer
haufiger aus dem Ausland oder aus den
grofRten Schlachthofen Europas.

,ESSER zeigt transparent,

}
welche Landwirte aus der ‘;
I

Region kommen und wie Man muss nur einmal die QR-Codes auf den
artgerecht die Tiere Verpackungen testen. Die QR-Codes schaffen
gehalten werden.* [ oftein falsches Gefiihl von Transparenz.
Rheinischer Spiege! ”
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# Tierwohlweitergedacht

Oftmals wirbt die Industrie zwar mit genfreiem Futter, doch dieses Soja stammt
oft aus Ubersee, z.B. Brasilien. Dort wird es auf unwiderruflich gerodeten Regenwald-

flachen angebaut. Wir haben fiir unser Tierfutter den Verein Rheinische Ackerbohne e.V.
mitgegriindet.

———

Somitkonnenwir  , ESSER liefert heute bereits mehr Tj ;
i i r Tier i
eine regionale und - Konzerne bis 2030 versprechen, Und datﬁlg,i::;;i °

nachhaltige Alter- . und nachhaltis mi A

native zum Soja- A sl;g;g mit rheinischer Ackerbohne als Futter.* §
Import nutzen. .

Das hilft nicht nur
dem CO,-FuRabdruck, sondern fordert auch die Bienen- und Arten-Vielfalt in
unserer Region. Das ist nur eine von iiber 30(!) unserer TierwohlmaRnahmen -
der Haltungskompass der Konzerne garantiert nur 4!
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«.. OB DAS AUCH FUR DAS GESAMTE

WURST-SORTIMENT GILT?

&7 Wir sind ndmlich seit Jahren Vorreiter im Bereich Tierwohl und einer der ganz
wenigen, der auch seine gesamte Wurst aus Fleisch von
regionalen Strohschweinen

wurstet. Das bedeutet, dass wir das ganze

Schwein von Nose-to-Tail nutzen, weshalb o
wirvom Fleischerhandwerk NRW sogar mit o
dem Nose-to-Tail-Award ausgezeichnet der verkauften Produkte der

wurden. men bereits

Wir bei ESSER

erzielen jede Woche mehr als
80% nachhaltige Regionalitdt
und, hdngen” die aktuellen
Zahl gerne auch stolz aus.

/) Genusshandwerk )
weitergedacht




Wir entwickeln Tierwohl weiter
und mochten etwas
wesentlich Besseres b:eten'

~Bunte Siegel” sind sicherlich die einfachste
Losung fiir Industrie-Konzerne. Wir Handwerker
konnen aber noch mehr bieten: Transparenz
und Regionalitdt. Wir glauben und arbeiten tag-
tagllch daran - gemeinsam mit unseren Partnern!”
- Karl-Heinz (li.) & Max Esser

UNSERE REGIONALEN PARTNER

Hier in unserer Region sind wir in der Lage, unsere
Landwirte schnell und oft zu besuchen, miteinander

zu sprechen und die Tiere zu sehen.

willi Steffens, Strohschweme Georg Rauen, Strohschweine
Briiggen Viersen

Familie Hermanns, Eier Familie Ef3er, Gillbach-Gdnse Familie Borgmeier,
Hiickelhoven-Hilfarth ~Gdnsepeter” Rommerskirchen  Kikok-Hédhnchen - Delbriick

Familie Heimanns, Spargel Familie Lammers, Kaninchen Familie Bartels,
und Gurken - Erkelenz—Lb'venich ,,La inchen” - Euskrrchen Phina-Pute - Rietberg

die nachhattige
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