Meisterlich: MEAT IN BBQ DAY 2017

Am 04. September 2017 von Sandra Schroder in Grill-Events

Wenn zusammen kommt, was zusammen gehdért, dann nennt man das
MEAT IN BBQ DAY. Der fand am 9. Julei in der Grillakademie Ruhr in
Bochum statt. Hier trafen auf Einladung der MEAT INFleischermeister
und BBQ-Meister zusammen, um den rund 250 Besuchern zu zeigen,
was Fleisch- und Grillkompetenz heute ausmacht.

Die Location | Grillakademie Ruhr

Die Grillakademie Ruhr ist eine einzigartige Eventlocation am Bochumer
Stadtrand. Unter der Fihrung der Grillkonzept GmbH finden hier jahrlich
mehrere hundert Grillworkshops statt, und nun eben auch der MEAT IN

BBQ DAY.

Kalieber und Wurst Esser

Hinter dem online Fleisch- und Wurstversand Kalieber steht
das wohl fleischverliebteste Ehepaar der Nation, Sarah und
Mirko Dhem. Mit ihrer Unterstitzung
des Aktivstalls fir Schweine und mit
ihrer FGrderung alter Nutztierrassen,
leisten sie einen ganz besonderen
Beitrag fUr die Tradition des
Fleischerhandwerks und fur
ursprunglichen Fleischgenuss. Nicht
minder engagiert in Sachen Tierwohl
und Fleischgenuss ist
Fleischermeister Max Esser mit
seinen Duress-Schweinen.



https://www.bbqlove.de/meisterlich-meat-in-bbq-day-2017/




